
PAPA PRECOCIDA CONGELADA MULTIUSOS

FICHA TÉCNICA

SABINA AGROALIMENTOS SAS COMERCIALIZADORA INTERNACIONAL
Agroindustria de Alimentos y Exportaciones

FOOD AGROINDUSTRY

EXPORTS

NOMBRE DEL PRODUCTO  PAPA PRECOCIDA CONGELADA MULTIUSOS “SABINA”

DESCRIPCIÓN Producto ‘Prelisto’, que se obtiene mediante la                    
transformación de la papa cruda a través de un proceso 
de pelado, cortado, cocción, preenfriamiento, pesado,             
envasado al vació y congelación a -18°C
Muy versátil en su uso.

COMPOSICIÓN Y VARIEDADES Composición: Papa 100 %          
Nuestra oferta: Rodajas 10 mm, entera, mitades, base de 
puré, bastones, gajos, horneada.
Variedades: Superior y Diacol capira o R-12(Preferible 
para freído)

CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉPTICAS

Materia Prima: Sabor y aroma característicos de papa  
natural, limpio, sano y libre de materias extrañas. Color 
crema razonablemente uniforme

EMPAQUE, PRESENTACIONES Y 
EMBALAJES

Envase de polietileno de baja densidad calibre 2,0. 
Presentaciones de 500, 1000 y 2500 gramos al momento 
de empacar (+ -9 gr según Resolución 16379 de 2003 de 
la Superintendencia de Industria y comercio). Envase   
secundario en cajas de cartón corrugado.(10 kg.), para 
transporte a larga distancia.

FORMA DE CONSERVACIÓN Congelación a -18°C.

FORMA DE PREPARACIÓN Previa descongelación durante 30 minutos y con el agua 
hirviendo, se requieren de 5-8 minutos de cocción para 
que la papa se encuentre lista para sopas, preparación 
de puré y otros platos a base de papa cocida. La papa en 
bastones, “No descongelar”, colocar la porción en aceite 
vegetal a 180°C. y freír durante 3 o 4 minutos, escurrir y 
servir. 

Seis (6) meses a partir de la fecha de elaboración bajo 
condiciones de conservación adecuadas.
Una vida útil superior, está en función del análisis de     
estabilidad programado.

VIDA ÚTIL

FACTORES DE CALIDAD

Partida arancelaria

1) CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS (o)
 Según Norma INVIMA (Instituto Nacional de Vigilancia 
de Medicamentos y Alimentos) para papa precocida             
congelada.
2) ORGANOLÉPTICOS
Exento de sabor y olor extraño.
Limpio y sano,  exento de materias extrañas
Color razonablemente uniforme
3) DE SELECCIÓN
Trozos y fragmentos máximo 3%
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