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EXPORTS

NOMBRE DEL PRODUCTO  CEBOLLLA DE BULBO “ Allium Cepa L”

DESCRIPCIÓN Fruto en forma de bulbo redondeada o romboidal,        
formado por numerosas capas gruesas de piel �na y     
carnosa, rica en agua y otros nutrientes, con aspectos 
globosos o discoidales. Estas capas medianamente 
�rmes  tienen un  color blanco nacarado o  amarillento. 
Es un producto que se cosecha cuando alcanza un         
periodo de madurez medio y para su uso comercial en 
los mercados externos, es sometido a un proceso de 
secado.

NOMBRE COMERCIAL, 
CIENTÍFICO Y GÉNERO

Nombre comercial :  Cebolla cabezona fresca
Nombre cientí�co o especie: Allium Cepa L.
Variedad: Yellow granex
Familia: Liliáceas

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS Producto de forma globular,  fresco de reciente cosecha, 
limpio seleccionado y clasi�cado en tamaños según 
requerimientos del comprador. Las capas externas del 
bulbo deben estar secas y de color más amarillo que la 
parte interna del bulbo. 
Contiene menos del 10% de materia seca.
Tamaños: 
Extra: Más de 10 cm. 
Primera : De 8 a 10 cm.
Segunda: De 5 a 8 cm.

FORMA DE CONSERVACIÓN En su estado natural a 0°C  y a una humedad relativa de 
65-70%, puede permanecer almacenada de 3 a 6 meses. 
Para el transporte a grandes distancias y expuesta a      
variaciones de temperatura (altas y bajas), se requiere 
que los lotes se mantengan bajo refrigeración de 3 a 5°C 

USOS La cebolla cabezona es utilizada en consumo fresco: 
salsas, ensaladas, comidas rápidas y para la preparación 
de condimentos. En Latinoamérica es muy utilizado en 
la mayoria de los platos criollos.

EMPAQUE Y EMBALAJE Empaque: Sacos de polipropileno para 25 ó 50 kg.
Tambien puede utilizarse cajas de cartón corrugado  de 
10 kg.
Embalaje: Para transporte internacional los sacos se      
colocan sobre estibas y éstas se acondicionan en el 
furgón de la unidad transportadora. 

Según Normas ICONTEC (Instituto Colombiano de 
Normas Técnica)
NTC: 1221, 1221-2 y 1221.3
Características externas: Firme, excenta de daños        
causados por humedad o escaldado, libre de                     
putrefacción, suciedad o cualquier otro material extraño 
que afecte su buena presentación.
Tolerancias : De 3 a 5% de producto defectuoso
Peso: Peso exacto al momento del empaque, pudiendo 
variar  + - (más menos)
300 gr durante el transporte a grandes distancias.  

FACTORES DE CALIDAD

Todo lote lleva consigo un Certi�cado de Calidad y Peso 
emitido por  empresas especializadas y acreditadas        
internacionalmente, como SGS, B.Veritas, COTECNA , etc. 
Estas empresas son seleccionadas por el comprador.

CERTIFICADO DE CALIDAD
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