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EXPORTS

NOMBRE DEL PRODUCTO YOGURT ENTERO CON DULCE

FORMA DE CONSERVACIÓN

PRESENTACIONES Y ENVASES

DESCRIPCIÓN Producto obtenido por la acidi�cación biológica y          
coagulación de la leche, mediante la acción de                    
fermentos lácticos. Conserva la textura cremosa, el 
aroma suave y el característico sabor ligeramente acido 
de la leche fermentada sin adición de sabores                   
arti�ciales ni frutas.

Componentes        Proporción
Leche estandarizada al 2.5% de grasa   1.030 g
Azúcar         0.070 g
Leche descremada en polvo     0.054 g
Gelatina (Lactobac.bulgaris y estreptoc. Termoh. 0.020 g
Sorbato potasio (conservante)    0.006 g
Estabilizador para yogurt (gelatina)   0.005 g

CERTIFICADO DE CALIDAD

Refrigeración de 0° a 4°C 

PARTIDA ARANCELARIA

15 (Quince) días después de elaborado. 

YOGURT: 04.03.10.00.00

COMPOSICIÓN 
(Ingredientes)

EMBALAJE Exportaciones: En este caso como embalaje primario 
utilizar envase en forma de botella con tapa rosca y 
como   embalaje secundario utilizar cajas de cartón     
corrugado. Luego las cajas se apilan sobre estibas y se 
aseguran con revestimiento de plástico.

Envases de: 0.80g, a 5000g, 
Envase de polietileno de alta y baja densidad en forma 
de botella con tapa rosca.

VIDA ÚTIL

Todo lote lleva consigo un Certi�cado de Calidad y 
Peso emitido por  empresas especializadas y               
acreditadas internacionalmente, como SGS, B.Veritas, 
COTECNA , etc. Estas empresas son seleccionadas por 
el comprador.


